Postepowanie nr: ZP.271.1.20.2022 Zatacznik nr 9 do SWZ

Ogtoszenie BZP nr 2022/BZP 00254426/01 z dnia 2022-07-14

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

1. Przedmiotem zamoéwienia jest:

Dostawa 1 montaz wyposazenia stoldowek 1 miejsc spozywania positkow w Szkole
Podstawowej im. Mariana Gotowca w Klembowie oraz w Szkole Podstawowej im. Jana
Pawta II w Kruszu.

Dotyczy zamowienia w sprawie realizacji modutu 3 wieloletniego rzqdowego programu
., Positek w szkole i w domu” dotyczqcego wspierania w latach 2019 — 2023 organéw
prowadzgcych publiczne szkoly podstawowe w zapewnieniu bezpiecznych warunkow nauki,
wychowania i opieki przez organizacje stotowek i miejsc spozywania positkow.

2. Szczegltowy zakres przedmiotu zaméwienia:

1. Szkola Podstawowa im. Mariana Gotowca w Klembowie:

1) Piec konwekcyjno parowy na podstawie otwartej (1 szt.):

- Uchwyt w ksztalcie skrzydta o ergonomicznym projekcie oraz otwieranie bez uzycia rak za
pomoca tokcia (projekt zarejestrowany w Europejskiej Organizacji Patentowej - EPO);

- podwojne drzwi z termo-szkla z konstrukcja otwartej ramy, dla zapewnienia chtodnej
zewnetrznej ptyty drzwiowej. Wewngtrzna szyba na zawiasach, fatwa w demontazu, dla
zapewnienia fatwego czyszczenia;

- bezszwowa higieniczna komora wewnetrzna z wszystkimi zaokraglonymi narozami dla
tatwego czyszczenia;

- konstrukcja w catosci ze stali nierdzewnej 304 AlSI,

- przedni dostgp do panelu sterowania dla tatwej obstugi serwisowej;

- IPX 5 - certyfikacja ochrony przeciw bryzgowej;

- dostawa z prowadnicami do pojemnikow GN 1/1, rozstaw 67 mm;

- Wymiary zewnetrzne: 867 X 775 x 1058 (S x G x W);

- moc nie mniej niz 19 kW, zasilanie 400 V, 3+N;

- pojemnos$¢: 10 pojemnikow GN 1/1 Tub 20 pojemnikow GN Y2;

- Urzadzenie catkowicie wyprodukowane z AIS1304;

- cyfrowy interfejs z przyciskami z pod$wietleniem LED ze wspomaganym wyborem;

- suchy, goracy cykl konwekcyjny (maks. 300 °C) idealny do gotowania bez wilgotnosci.
Automatyczny generator pary (11 nastaw) dla wytwarzania r6znych cykléw kombinacji pary
i suchego powietrza;

- gotowanie Eco-delta: gotowanie z sondg rdzenia, z utrzymaniem wstepnie zadanej roznicy
temperatur pomig¢dzy rdzeniem Zywnosci oraz komorg gotowania;



- tryb programéw: w pamieci pieca mozna zapisa¢ 100 przepisow, z mozliwoscig odtworzenia
doktadnie takiego samego przepisu w dowolnym czasie. Dostepne rowniez 4-kroki
gotowania;

- System rozprowadzania powietrza OptiFlow dla osiagni¢gcia maksymalnych wynikow
w rOwnomiernym gotowaniu i regulacji temperatury, dzigki specjalnemu projektowi komory
gotowania w pofaczeniu z wentylatorem o zmiennej predkosci i wysokiej precyzji oraz
zaworem odpowietrzajacym;

- wentylator z 5 poziomami predkosci od 300 do 1500 obrotéw na minute oraz obrotem
w odwrotnym kierunku dla optymalnej rdwnomiernosci;

- Wentylator zatrzymuje si¢ w czasie krotszym niz 5 sekund od otwarcia drzwiczek;

- w zestawie jedno-czujnikowa sonda temperatury rdzenia;

- funkcja szybkiego automatycznego schtadzania i wstepnego nagrzewania komory pieca;

- automatyczny, wbudowany system samo-oczyszczania. 5 cyklow automatycznych
(delikatny, $§redni, mocny, bardzo mocny, tylko ptukanie);

- port USB do pobierania danych HACCP, dzielenia si¢ programami gotowania oraz
konfiguracji. Port USB umozliwiajacy podlaczenie sondy do gotowania metoda prozniowa
sous-vide (opcjonalne wyposazenie);

- tryb awaryjny z auto-diagnoza zostaje aktywowany automatycznie w razie wystgpienia
usterki, aby unikna¢ przestojow;

- W komorze prowadnice do 10 pojemnikow GN1/1;

- czterogwiazdkowa certyfikacja ergonomii i uzywalnosci instytutu ERGOCERT.

Podstawa otwarta do pieca konwekcyjno parowego:

- Wymiary zewnetrzne: 865 X 705 x 770 (S x G x W);

- Wwymiary i konstrukcja dostosowana do tatwego zainstalowania pieca o pojemnosci 6 albo 10
GN 1/1;

- wyprodukowana w catosci ze stali nierdzewnej profilowej AISI 304.

2) Zmywarko — wyparzarka (1 szt.):

- Wymiary zewnetrzne: 746 x 755 x 1549 (S x G x W);

- wymiary komory zmywania: 590 x 560 x 440 (S x G x W);

- moc nie mniej niz 9,9 kW, zasilanie 400 V, 3+N;

- minimum 3 programy mycia (45/84/150 s);

- panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem na narozniku zmywarki dla latwiejszej
obstugi;

- Wydajnos¢ minimum 80 koszy/godz.;

- zuzycie wody maks. 2 litry/cyKI;

- podgrzewanie wody pluczacej przez bojler otwarty (atmosferyczny) w kombinacji z pompa
ptukania gwarantuje stale ci$nienie 1 zawsze stata temperatura ponad min. 85°C podczas
catego cyklu ptukania niezaleznie od ci$nienia wody w sieci (min. 0,5 bar);

- auto diagnostyczny system zglaszania usterek;

- licznik cyklow;

- funkcja oprozniania bojlera,

- funkcja Soft Start pompy myjacej, ktora zapewnia dodatkowa ochrong delikatnym
naczyniom, np. szkto;



- model przystosowany do podigczenia HACCP lub Systemu kontroli maksymalnego
pobierania energii;

- mozliwo$¢ instalacji w narozniku;

- dozownik plynu ptuczacego;

- mozliwo$¢ zainstalowania automatycznego systemu filtracyjnego wody myjacej;

- Urzadzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE.

3) Stot ze zlewem 1-komorowym (1 szt.):
- wymiary zewngetrzne: 800 X 745 x 910;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

4) Bateria prysznicowa sztorcowa ze spryskiwaczem (1 szt.):

- termoplastyczne komponenty odporne przeciw tworzeniu kamienia;

- przeptyw wody: 16 litréw na min. przy cis$nieniu 3 bar;

- prysznic wyposazony w zawor zwrotny wedlug NE 1717;

- Waz chroniony sprezyng ze stali nierdzewnej;

- elastyczny waz wyprodukowany z EPDM kauczuku, certyfikowany do wody do picia,
wzmocniony przejrzysta termoizolacyjng powtoka;

- prysznic umozliwia zmienny przepltyw wody;

- powierzchnia baterii chromowana, konstrukcja wzmocniona i odporna do temperatury 80°C;
- podtaczenie do wody G1/2;

- nadstawka o dtugosci 150 mm;

- przewdd doptywowy ze stali nierdzewnej AISI316.

5) Stot stalowy (1 szt.):
- Wymiary zewnetrzne: 800 X 745 x 910;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

6) Szafa chlodnicza (1 szt.):

- cyfrowy panel sterowania pozwalajacy na tatwag 1 doktadng nastawe oraz regulacje
temperatury wewnetrznej;

- prowadnice rusztow ttoczone w wewnetrznej $ciance i fatwo dostepne do czyszczenia;

- cala wewngtrzna komora termoformowana z biatego polistyrenu, odporna na uderzenia
i z zaokraglonymi narozami;

- brak jakichkolwiek potagczen dla uniknigcia miejsc gromadzenia si¢ zabrudzen;

- prosty system chlodniczy tatwo dostepny z tytu urzadzen;

- chtodzenie wymuszone wentylatorem dla rownomiernego rozktadu temperatur;

- certyfikacja 1SO 9001 i ISO 14001 Producenta.

7) Okap przyscienny skosny (1 szt.):
- Wymiary zewnetrzne: 2800 x 900 x 450;
- wykonany ze stali nierdzewnej.



8) Stol przyscienny z dwoma potkami (1 szt.):
- wymiary: 1200 x 600 x 850;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

9) Stot z basenem 1-komorowym (1 szt.):
- wymiary: 600 x 600 x 850;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

10) Stotl stalowy z potka ze zlewem 1-komorowym (1 szt.):
- wymiary: 1200 x 600 x 850;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

11) Stol przys$cienny (1 szt.):
- wymiary: 600 x 600 x 850;
- wykonany ze stali nierdzewne;j.

12) Stot przyscienny z blokiem dwoch szuflad (1 szt.):
- wymiary: 1600 x 600 x 850;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

13) Szafa magazynowa drzwi suwane (2 szt.):
- wymiary: 900 x 500 x 1800;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

14) Szafka wiszaca drzwi suwane (4 szt.):

- wymiary: 800 x 400 x 600;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

I11. Szkola Podstawowa im. Jana Pawla Il w Kruszu:

1) Piec konwekcyjno parowy na podstawie otwartej (1 szt.):

- uchwyt w ksztalcie skrzydla o ergonomicznym projekcie oraz otwieranie bez uzycia rak za
pomoca lokcia, co ulatwia manewrowanie pojemnikami (projekt zarejestrowany
w Europejskiej Organizacji Patentowej - EPO);

- podwdjne drzwi z termo-szkta z konstrukcjg otwartej ramy, dla zapewnienia chtodnej
zewngetrzne] plyty drzwiowej. Wewnetrzna szyba na zawiasach, tatwa w demontazu, dla
zapewnienia tatwego czyszczenia;

- bezszwowa higieniczna komora wewnetrzna z wszystkimi zaokraglonymi narozami dla
tatwego czyszczenia;

- Konstrukcja w catosci ze stali nierdzewnej 304AlISI;

- przedni dostep do panelu sterowania dla tatwej obstugi serwisowe;j;

- IPX 5 - certyfikacja ochrony przeciw bryzgowej;

- dostawa z prowadnicami do pojemnikow GN 1/1, rozstaw 67 mm,;



- Wymiary zewnetrzne: 867 X 775 x 808 (S x G x W);

- moc nie mniej niz 11,1 kW, zasilanie 400 V, 3+N;

- pojemnos$¢: 6 pojemnikéw GN 1/1 lub 12 pojemnikéw GN V5;

- Urzadzenie catkowicie wyprodukowane z AISI304;

- doktadna kontrola wilgotnosci w komorze pieca poprzez Lambda sondg;

- sterowanie - ekran cyfrowy;

- port USB;

- sonda rdzenia (mozliwo$¢ fabrycznej zmiany do sondy szesciopunktowej);

- fabrycznie wbudowany, kompletny system mycia komory;

- 5 cyklow mycia komory pieca, mozliwos¢ uzywania srodkow cieklych, petnych albo
enzymatycznych. Cykle GREEN do ochrony srodowiska;

- zintegrowana funkcja odkamieniania bojlera podczas cyklu mycia;

- mozliwo$¢ programowania 100 programéw w 4 krokach;

- 5 predkosci wentylatora (od 300 do 1500 obrotow/min.);

- zakresy temperatur gotowania od 25° C do 300° C;

- cykl konwekcyjny (25 — 300 °C);

- cykl gotowania w parze (25 — 130 °C);

- cykl konwekcyjno-parowy (25 — 250 °C);

- Specjalne tryby gotowania: gotowanie z obnizong mocg, Eco-delta, gotowanie
niskotemperaturowe, program regeneracje;

- mozliwo$¢ podtaczenia i oprogramowania w systemie optymalizacji zuzycia energii;

- IPX5;

- Urzadzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE. Serwis realizowany zgodnie z normg ISO
9001:2015 — certyfikat nalezy dotaczy¢ do oferty;

- czterogwiazdkowa certyfikacja ergonomii 1 uzywalnos$ci instytutu ERGOCERT -
potwierdzenie dotaczy¢ do oferty.

Podstawa otwarta do pieca konwekcyjno parowego:

- Wymiary zewnetrzne: 865 x 705 x 770 (S x G x W);

- wymiary 1 konstrukcja dostosowana do tatwego zainstalowania pieca o pojemnosci 6 albo 10
GN 1/1;

- wyprodukowana w catosci ze stali nierdzewnej profilowej AISI 304.

2) Zmywarko — wyparzarka (1 szt.):

- Wymiary zewnetrzne: 746 X 755 x 1549 (S x G x W);

- wymiary komory zmywania: 590 x 560 x 440 (S x G x W);

- moc nie mniej niz 9,9 kW, zasilanie 400 V, 3+N;

- minimum 3 programy mycia: (45/84/150 s);

- panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem na narozniku zmywarki dla latwiejszej
obstugi;

- Wydajnos¢ minimum 80 koszy/godz.;

- zuzycie wody maks. 2 litry/cykl,

- podgrzewanie wody ptuczacej przez bojler otwarty (atmosferyczny) w kombinacji z pompa
ptukania gwarantuje state ci$nienie i zawsze stalg temperatur¢ ponad min. 85°C podczas
catego cyklu ptukania niezaleznie od ci$nienia wody w sieci (min. 0,5 bar);



- auto diagnostyczny system zgtaszania usterek;

- licznik cyklow;

- funkcja opr6zniania bojlera,

- funkcja Soft Start pompy myjacej, ktora zapewnia dodatkowsg ochron¢ delikatnym
naczyniom, np. szkto;

- model przystosowany do podiagczenia HACCP lub Systemu kontroli maksymalnego
pobierania energii;

- mozliwo$¢ instalacji w narozniku;

- dozownik ptynu ptuczacego;

- mozliwo$¢ zainstalowania automatycznego systemu filtracyjnego wody myjace;j;

- Urzadzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE — certyfikat dotaczy¢ do oferty.

3) Stot ze zlewem 1-komorowym (1 szt.):
- Wymiary zewngtrzne: 800 X 745 x 910;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

4) Bateria prysznicowa sztorcowa ze spryskiwaczem (1 szt.):

- termoplastyczne komponenty odporne przeciw tworzeniu kamienia;

- przeplyw wody: 16 litréw na min. przy ci$nieniu 3 bar;

- prysznic wyposazony w zawor zwrotny wedtug NE 1717,

- Waz chroniony spr¢zyng ze stali nierdzewnej;

- elastyczny waz wyprodukowany z EPDM kauczuku, certyfikowany do wody do picia,
wzmocniony przejrzysta termoizolacyjng powtoka;

- prysznic umozliwia zmienny przeptyw wody;

- powierzchnia baterii chromowana, konstrukcja wzmocniona i odporna do temperatury 80°C;
- podtaczenie do wody G1/2;

- nadstawka o dtugosci 150 mm;

- przewdd doptywowy ze stali nierdzewnej AISI316.

5) Wozek kelnerski (1 szt.):
- 3-potkowy;
- metalowy.

6) Szatkownica do warzyw (1 szt.):

- szatkownica do warzyw do krojenia plasterkow, rozdrabniania w widrki i stupkow, krojenia
w kostke 1 do frytek;

- ergonomiczna konstrukcja dla uzytkownikow prawo- 1 leworecznych, praca od frontu dla
ograniczenia powierzchni roboczej dookota maszyny;

- Wszystkie czgsci w kontakcie z zywno$cig mozna zdemontowac bez uzycia narzegdzi;

- podstawa pochylona pod katem 20° dla zapewnienia fatwego zatadunku i1 roztadunku;

- wysoka strefa wyladunku pozwala na uzycie do rozladunku pojemnikéw do wysokosci
20 cm;

- funkcja pulsacyjna dla precyzyjnego cigcia;



- System bezpieczenstwa magnetycznego i hamulec silnika. Zapobiega pracy maszyny, gdy
dzwignia popychacza odchyli si¢ lub jest otwarta;

- automatyczne ponowne uruchomienie maszyny przy powrocie dzwigni popychacza do
pozycji roboczej;

- model z pracg ciagta,

- system wentylacyjny silnika do prostego uzytkowania w trudnych warunkach;

- wzmocniona podstawa 1 noézki gwarantujg mozliwo$¢ przesuwania urzadzenia po blacie
roboczym;

- popychacz do dlugich warzyw;

- moc zainstalowana nie mniej niz 500 W, urzadzenie wersji jedno fazowej albo trzy fazoweyj;
- 1 predkos¢ - 340 obrotéw na min.;

- Konstrukcja kompaktowa do przenoszenia urzadzenia.

7) Zestaw 7 tarcz do szatkownicy (1 szt.):
- wykonane ze stali nierdzewnej.

8) Szafa chlodnicza (1 szt.):

- catkowite zuzycie pradu: 713 kWh/rok;

- pojemnos$¢ netto: 503 litry;

- zuzycie pradu na litr magazynowania maksymalnie 1,42 kwWh/rok/1 litr;

- wymiary zewnetrzne: 710 x 835 x 2050 (S x G x W);

- moc nie mniej niz 0,2 kW, zasilanie 230 V, 1+N;

- zakres temperatur od -2° C do +10° C;

- Urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +40° C przy relatywnej
wilgotnosci 40%;

- ekran cyfrowy z wyswietlaniem temperatury i przyciskami do wyboru parametrow, HACCP,
alarmy, kontrola i diagnostyka pracy urzadzenia i warunkoéw w $rodku;

- rewersyjne petne drzwi;

- zamek drzwi;

- podgrzewana ramka drzwi chroni tworzeniem skroplin;

- wykonczenie zewngtrzne 1 wewnetrzne szafy ze stali nierdzewnej AISI430;

- wnetrze szafy wyprodukowane ttoczeniem z zaokraglonymi katami utatwiajacymi
czyszczenie,

- izolacja $cian 75 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan
(CFC i HCFC Free);

- izolacja skraplacza 60 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan
(CFC i HCFC Free);

- wWymuszony system chlodniczy z wentylatorem, prowadzony przez kanaliki powietrzne
z tytu do przodu po catej wysokosci szafy;

- czynnik chtodniczy R290;

- automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu;

- 4 nierdzewne prowadnice na p6tki GN 2/1 wyprodukowane z Rilsan plastyku w komplecie;
- urzadzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE.



9) Szafa magazynowa drzwi suwane (1 szt.):
- wymiary zewnetrzne: 1000 x 500 x 200;
- wykonana ze stali nierdzewnej.

10) Szafa przelotowa drzwi suwane (2 szt.):
- wymiary: 800 x 500 x 2000;
- wykonana ze stali nierdzewnej.

11) Okap przyS$cienny skosny (1 szt.):
- wymiary: 1000 x 900 x 450;
- wykonany ze stali nierdzewnej.

12) Obieraczka ziemniakow z separatorem obierzyn (1 szt.):
- wsad: 12kg;
- zasilanie: 230V.

W ramach dostawy urzadzen Wykonawca zapewni transport urzadzeh we wskazane przez
Zamawiajacego miejsce:

1) Szkota Podstawowa im. Mariana Gotowca w Klembowie — ul. Gen. Franciszka
Zymirskiego 68, 05- 205 Klembow;

2) Szkota Podstawowa im. Jana Pawta II w Kruszu — ul. Krysztalowa 99A, 05-240 Krusze,

montaz i instalacj¢ dostarczonego przedmiotu zamoéwienia, szkolenie uzytkownika oraz
minimum 24 — miesi¢czng gwarancjg.

Wykonawca dostarczy Zamawiajgcemu wyposazenie, ktore jest fabrycznie nowe,
odpowiedniej jakosci i funkcjonalnosci, wolne od wad fizycznych, a w szczegdlnosci
technologicznych, materialowych lub wykonawczych.
Wazne: Zamawiajacy dopuszcza mozliwos$¢ zastosowania produktéow réwnowaznych,
tj. produktow o cechach, parametrach technicznych i jakosciowych nie gorszych niz
okreslone w Opisie Przedmiotu Zaméwienia (OPZ).

Nazwy i kody stosowane we Wspdlnym Stowniku Zaméwien (CPV):

CPV 39221000-7 Sprzet kuchenny

3. Warunki udzialu w postepowaniu.

- zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym:

Zamawiajacy nie okresla warunku udzialu w tym zakresie.



- uprawnien do prowadzenia okre$lonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej, o ile
wynika to z odrebnych przepisOw:

Zamawiajacy nie okresla warunku udziatu w tym zakresie.

- svtuacji ekonomicznej lub finansowej:

Zamawiajacy nie okresla warunku udziatu w tym zakresie.

- zdolno$ci technicznej lub zawodowej:

Wykonawca spetni warunek, jezeli wykaze, ze:

w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, wykonatl co najmnie;j:

- jedng dostawe profesjonalnego wyposazenia gastronomicznego dla potrzeb stotowek
i miejsc spozywania positkow w placowkach oswiatowych (np. szkoty, przedszkola, inne
placowki o$wiatowo — wychowawcze, itp.), obejmujaca swym zakresem m.in. dostawe pieca
konwekcyjno parowego, zmywarko — wyparzarki czy trzonu kuchennego, o minimalnej
warto$ci 80 000,00 zt brutto (stownie: osiemdziesiat tysiecy ztotych i 00/100 groszy) — wraz
z podaniem wartosci, przedmiotu, daty wykonania i podmiotu, na rzecz ktorego dostawa
zostata wykonana w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu sktadania ofert
W niniejszym postepowaniu, a jezeli okres prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy - w tym
okresie oraz zataczenie dowodu okreslajacego czy ta dostawa zostala wykonana lub jest
wykonywana nalezycie, przy czym dowodem, o ktorym mowa, jest dokument referencji badz
inny dokument wystawiony przez podmiot, na rzecz ktérego dostawa lub ustuga byla
wykonywana. Jezeli Wykonawca z przyczyn niezaleznych od niego nie jest w stanie uzyskaé
tych dokumentéw — o§wiadczenie Wykonawcy. W przypadku $wiadczen powtarzajacych si¢
lub ciagglych nadal wykonywanych referencje badz inne dokumenty potwierdzajace ich
nalezyte wykonywanie powinny by¢ wystawione w okresie ostatnich 3 miesigcy.

Przez jedng dostawe Zamawiajacy rozumie dostawe zrealizowang lub realizowang w ramach
jednej umowy.

4. Termin platnosci — w terminie do 30 dni liczac od dnia dorgczenia Zamawiajagcemu
prawidlowo wystawionej faktury VAT.

5. Termin realizacji przedmiotu zamowienia: w okresie do: 60, 75 lub 90 dni od dnia
udzielenia zamowienia (od dnia zawarcia umowy), zgodnie z pozacenowym Kryterium oceny
ofert.

6. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy — Zamawiajacy nie wymaga wniesienia

zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

-/ Rafatl Mathiak
Wojt Gminy Klembow



