Postepowanie nr: ZP.271.1.16.2025 Zatacznik nr 9 do SWZ

Ogtoszenie BZP nr 2025/BZP 00413234/01 z dnia 2025-09-09
Opis Przedmiotu Zamodéwienia (OPZ)

1. Przedmiotem zamdwienia jest:
Przygotowywanie w pomieszczeniach kuchennych SP w Woli Rasztowskiej i wydawanie
catodziennego wyzywienia dla oddziatéw przedszkolnych oraz jednodaniowych obiaddéw dla

uczniow Szkoty Podstawowe;.

2. Szczegotowy zakres przedmiotu zamdwienia:

1) Positki dla dzieci z oddziatdw przedszkolnych sktadajg sie z: $niadania, dwudaniowego
obiadu z kompotem lub napojem i podwieczorku. Positek dla uczniéw szkoty to obiad
jednodaniowy z kompotem lub napojem. Przedmiot zamdwienia realizowany bedzie przez
okres 15 miesiecy od dnia udzielenia zaméwienia (od dnia zawarcia umowy), jednak nie
wczesniej niz od dnia 1 pazdziernika 2025 r.

Dane placéwki oswiatowej: Szkota Podstawowa im. Jana Ill Sobieskiego w Woli
Rasztowskiej, ul. Warszawska 41, 05-205 Wola Rasztowska.

2) Szacowana dzienna liczba positkdw w okresie obowigzywania przedmiotu zamdwienia.

a) dla dzieci z oddziatow przedszkolnych:

Rodzaj Szacunkowa liczba
positku porcji dziennie
Sniadanie 75
Obiad 75
Podwieczorek 75

b) dla uczniow szkoty:

Rodzaj Szacunkowa liczba
positku porcji dziennie
Obiad 90

3) Positki bedg przygotowywane w pomieszczeniach kuchennych i wydawane
W nastepujgcy sposdb:



a) dla dzieci z przedszkola: Sniadanie - 8.30; obiad - 12.00; podwieczorek - 14.30.
Positki dla przedszkola majg by¢ dostarczone na wdzkach transportowych do oddziatéw
przedszkolnych zlokalizowanych na parterze budynku. Wézki transportowe zapewnia
Wykonawca.

b) dla ucznidw szkoty: w ciggu dwdch przerw lekcyjnych, w godzinach: 11:25 - 11:40 oraz
12:25-12:40.

4) Liczba positkow jest wartoscig szacunkowa. Ze wzgledu na brak mozliwosci podania na
etapie ogtoszenia niniejszego postepowania doktadnej liczby dzieci zywionych, zakres
zamowienia moze zosta¢ zmniejszony lub zwiekszony, odpowiednio do realnych potrzeb
Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przystuguje prawo do roszczen finansowych z tytutu
niezrealizowanych ustug. Wykonawca nie moze odmaowic realizacji ustug ze wzgledu na
zmniejszenie zamowienia. Dzienna liczba positkéw bedzie zalezna od frekwencji dzieci.

5) Positki bedg wydawane na zastawie stotowej Wykonawcy. Nie dopuszcza sie wydawania
positkdw na zastawie jednorazowej. Obiady dla uczniéw szkoty bedg wydawane na
stotéwce.

6) Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

7) W zaleznosci od frekwencji dzieci w przedszkolu i szkole, o zapotrzebowaniu na dany
rodzaj positku, Wykonawca bedzie codziennie informowany w uzgodniony miedzy stronami
sposob tj. do godziny 8:00 danego dnia. W oparciu o uzyskane informacje, Wykonawca
wydawac bedzie konkretng, zamdéwiona liczbe positkow.

8) Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ ewidencje wydawanych positkéw i przektadac
ja do podpisu dyrektorowi placéwki oswiatowej lub osoby upowaznionej w kazdym dniu.

9) Zaoferowana przez Wykonawce cena za jeden rodzaj positku, pomimo zwiekszenia lub
zmniejszenia ilo$ci, nie moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zaméwienia.

10) Wykonawca dostarczat bedzie Zamawiajgcemu dekadowy jadtospis w formie pisemnej
do zatwierdzenia najpdzniej na 7 dni przed okresem jego obowigzywania. Jadtospis wraz

z podaniem gramatury i kalorycznosci sktadnikéw wchodzgcych w skfad positku winien by¢
sporzgdzany przez dietetyka i poswiadczony jego imienng pieczatka. Dietetykiem ze strony
Wykonawcy jest osoba, ktéra ukonczyta policealng szkote srednig i uzyskata dyplom
dietetyka lub osoba, ktdora ukonczyta szkote wyzszg na kierunku lub specjalnosci dietetyka,
realizujgcg w programie nauczania, co najmniej tresci ksztatcenia oraz liczbe godzin
objete podstawg programowg ksztatcenia w zawodzie dietetyk i uzyskata tytut
licencjata lub magistra. Na kazde zgdanie Dyrektora placéwki, Wykonawca winien
przedstawic¢ stosowne dokumenty, pos$wiadczajace, iz osoba wskazana pod jadtospisem,
jako dietetyk posiada ww. uprawnienia. Wszelkie zmiany sugerowane przez Zamawiajgcego



w jadtospisie bedg wigzace dla Wykonawcy. Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego nie
moze zmieniac zatwierdzonego jadtospisu w trakcie realizacji przedmiotu umowy.
Zamawiajgcy wymaga, aby positki spetniaty nastepujgce warunki:

Rodzaj Wartos¢ Rodzaj Wielkos¢
positku | energetyczna dania positku
Zupa mleczna 300 ml
Sniadanie 350 kcal Kanapka 150 g

Herbata owocowa, herbata zwykta z cytryng| 200 ml

(stodzone miodem)

Zupa (150 kcal) 300 ml

Obiad 490 kcal Drugie danie 350¢g
Kompot z owocdw lub sok 200 ml

Napdj mleczny lub herbata z cytryng 200 ml

Podwieczorek| 210kcal |Np. ciasto wtasnego wypieku, kanapka, butka) 1508

maslana z miodem, dzemem, kisiel, jogurty
i desery owocowe, owoce

11) Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony,
zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i $wigt. Wykonawca
bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, tacznie z przepisami wykonawczymi do tej
ustawy. Positki muszg by¢ dostosowane do wymogdéw Rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci

i mtodziezy w tych jednostkach. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki
majg byé przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

12) Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetniaé nastepujgce warunki jakosciowe:

a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,
sporzgdzane z naturalnych sktadnikédw bez uzycia koncentratéw spozywczych,
z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych skfadnikéw;

b) w jadtospisie powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone, przy czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia
szkolnego, od poniedziatku do pigtku;

c¢) do przygotowania positku nalezy zastosowac:
- produkty zbozowe lub ziemniaki,



- warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkéw cukréow i substancji
stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli,

- mieso, ryby, jaja i nasiona roslin — jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
srodkéw spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby, co najmniej raz w tygodniu,

- ttuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub
ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%,
- s6l o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne
spozycie soli powinno wynosi¢ nie wiecej niz 5g,

- ziota lub przyprawy Swieze i suszone bez dodatku soli;

d) zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym;

e) napoje — wyfacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw
i substancji stodzacych;

f) wazna jest estetyka potraw i positkéw;

g) tygodniowe positki jednodaniowe dla uczniéw Szkoty, powinny by¢ przygotowywane
i wydawane w nastepujacy sposob:

- 2 razy w tygodniu — zupa,
- 2 razy w tygodniu — drugie danie obiadowe,
- raz w tygodniu — dopuszczalne jest danie maczne;

h) Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia wody do spozycia podczas konsumpcji
positkdw.

13) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktéw najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych,
z wykluczeniem potproduktéw i zgodnie z wymogami Paiistwowego Inspektora
Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujgcych, w tym zakresie aktow
prawnych. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie. Positki muszg by¢ podane dzieciom

w odpowiedniej temperaturze GHP/GMP, w czasie 4 godzin od momentu ich sporzadzenia.

14) Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktow:
- konserw,

- przypraw typu Vegeta,

- kostek rosotowych,

- ttuszczéw utwardzonych, tj. margaryn,

- produktéw z glutaminianem sodu i innych chemicznych srodkow smakowych,
- produktéw z syropem glukozowo-fruktozowym,

- parowek,



- produktéw mastopodobnych i seropodobnych,

- miesa odkostnionego mechanicznie (MMO),

- wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej,

- positkdw sporzadzanych na bazie pétproduktow,

- positkdéw na bazie Fast Food,

- gotowych mrozonych potraw,

- napojow z proszku lub na bazie suszu,

- produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig srodkdw
chemicznych.

15) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie préobek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin

z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

16) W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzer Wykonawca jest
zobowigzany zapewnic¢ positki o nie gorszej jakosci, na swdj koszt z innych Zzrédet.

17) Personel Wykonawcy powinien posiadaé biezgce przeszkolenie z zakresu BHP,
a takze aktualne orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu, ktérych istnieje mozliwos¢
przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci
przed Panstwowym Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca posiada petng odpowiedzialnos¢
cywilng, administracyjng i karng, za jakos¢ dostarczanych positkéw oraz skutki wynikajgce

z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, moggce mie¢ negatywny wptyw na
zdrowie zywionych dzieci.

18) Jesli zaistnieje taka potrzeba, Zamawiajgcy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby

w ramach realizowanego zamowienia zapewnit réwniez positki dla dzieci specjalnej diety
(bezmlecznej, bezglutenowej, cukrzycowej, z alergiami pokarmowymi lub innymi
schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne bedg otrzymywaty zupe
bez Smietany. Produkty nabiatowe zastepowane bedg innymi produktami, np. mleko —
herbatg, ser — wedling. Dzieci uczulone na inne pokarmy bedg musiaty mie¢ przygotowane
positki alternatywne. Przygotowanie positkow dla dzieci specjalnej diety wykonywane jest
w ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia i po zaoferowanej cenie w ofercie dla
poszczegdblnych rodzajéw positkédw w ramach standardowej ceny $niadania, obiadu

i podwieczorku.

19) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke obiady sg odwotywane.

20) Wykonawca zobowigzuje sie do swiadczenia, na wniosek dyrektora placéwki
oswiatowej, ustug zywienia zbiorowego w trakcie organizowanych imprez (np. piknikow
rodzinnych) lub innych okolicznos$ci, przy czym szczegdétowe warunki $wiadczenia



takich ustug uzgodnione zostang w formie Porozumienia.

21) Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilosciowego rozliczenia
rzeczywiscie wydanych positkdw w oparciu o ceny jednostkowe zadeklarowane w ofercie
Wykonawcy.

22) Wykonawca zobowigzany jest do przyjmowania optat od rodzicdw/opiekundéw ucznidéw
korzystajgcych z zywienia zbiorowego.

23) Zamawiajacy udzieli Wykonawcy wsparcia w zakresie komunikacji z rodzicami/
opiekunami prawnymi uczniéw oraz pracownikami szkoty odnosnie organizacji ustugi
zywienia zbiorowego (terminy i sposéb przyjmowania optat, wysokosc¢ optat, zasady
korzystania z ustugi zywienia zbiorowego), w szczegdlnosci poprzez udostepnienie
Wykonawcy wydzielonego miejsca na stronie internetowej Zamawiajacego.

24) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela
odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajacym.

25) Wykonawca zobowigzany jest do uzyskania pozwolenia w zakresie realizacji przedmiotu
zamodwienia z Powiatowej Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej w Wotominie
(ul. Legionéw 78, 05-200 Wotomin).

26) Wykonawca nie ponosi kosztéw zuzycia medidw, tj. kosztéw energii elektrycznej, gazu,
wody i sciekdw zwigzanych bezposrednio z przygotowywaniem positkdw dla dzieci objetych
przedmiotem zamdwienia.

27) Koszty medidw niezwigzane bezposrednio z przygotowaniem positkdw dla dzieci (jak
wyzej) zawarte s3 w kwocie naleznego czynszu, okreslonego w § 4 ust. 1 Umowy.

28) Wykonawca jest zobowigzany do usuwania odpaddéw kuchennych oraz komunalnych na
swoj koszt.

29) Wykonawca od dnia podpisania umowy pokrywa wszelkie koszty utrzymania kuchni

i stotéwki zwigzane z jej funkcjonowaniem, sprawnoscig urzadzen, przeglagdami
technicznymi urzadzen, stanem technicznym pomieszczen i budynku, zatrudnieniem
pracownikéw, zakupu srodkéw czystosci, zakupu srodkow i produktéw zywnosciowych.
Srodki czystosci niezbedne do czyszczenia urzadzer znajdujgcych sie w wyposazeniu kuchni
winny by¢ zgodne z zaleceniami Producenta zawartymi w dokumentacji techniczno-
ruchowej oraz w kartach gwarancyjnych. Wykonawca zobowigzany jest do zapoznania sie
z ww. dokumentacjg, ktérg udostepni Zamawiajacy.

30) Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania w czystosci pomieszczen i urzadzen
kuchennych oraz stotéwki — codziennego sprzatania pomieszczen oraz zalewania kratek
odptywowych w podtodze. Koszt obstugi kuchni i stotéwki oraz sprzatania ponosi
Wykonawca.



31) Wykonawca zobowigzany jest na wtasny koszt wyposazy¢ pomieszczenia w brakujace
urzadzenia niezbedne do prowadzenia kuchni i stotdwki. Urzagdzenia te po okresie trwania

umowy pozostajg wtasnoscig Wykonawcy.

Informacje dotyczace wynajmowanych pomieszczen:

Adres (Siedziba)

Szkota Podstawowa im. Jana Il Sobieskiego w Woli Rasztowskiej,
ul. Warszawska 41, 05-205 Wola Rasztowska

Powierzchnia

- Wiatrotap - 1,72 m?

- Komunikacja - 8,91 m?

- tazienka pracownikéw - 5,53 m?
- Szatnia prac. kuch. - 7,75 m?

- Mag. chtodn. - 4,84 m?

- Mag. prod. such. - 4,51 m?

- Mag. warzyw - 3,99 m?

- Obieralnia warzyw — 4,63 m?

- Pom. porzadkowe - 1,41 m?

- Kuchnia — 29,00 m?

- Wydawalnia — 13,21 m?

- Zmywalnia naczyn — 8,68 m?

- Parking wozkow - 5,44 m?

- Pom. na odpadki - 2,94 m?
taczna ilosé pomieszczen (w m?) — 102,56 m?

- Wysokos$¢ pomieszczen — 3,00 m
- Wysokos$¢ pomieszczen (bez podwieszanego sufitu) —3,53 m

Zestawienie urzadzen:

Lp. Nazwa urzadzenia Szt. Typ/model
Electrolux Professional
1. Piec konwekcyjno-parowy 1 217820
Electrolux Professional
2. Trzon gazowy 4-palnikowy 1 371178
3. Taboret gazowy 2 Kromet 000.TG-1
4, Patelnia uchylna elektryczna 1 Kromet 000.PE-040p
5. Stoét ze zlewem po lewej stronie i pétka 1 Stalgast 980707140s
6. Stét ze zlewem po prawej stronie i pétka 1 Stalgast 980697120s
7. | Stéf przyscienny drzwi suwane 1000x700x850 1 Stalgast 980187100
8. | Stéf przyscienny drzwi suwane 1100x700x850 1 Stalgast 980187110
9. Stét z basenem 1-komorowym 1 Stalgast 981347080
10. Bateria z prysznicem wycigganym 1 Monolith 651115
11. Stot przelotowy 1 MB —922-612
12. Stét roboczy z pétka 2 Stalgast 980047040s




13. Szafa magazynowa 1 Stalgast 981605080
14. Zmywarka AQUA A3 1 Stalgast
Stot wstepnego mycia
15. Bateria zlewozmywakowa z prysznicem 1 Stalgast
16. Stét wytadowcezy 1 Stalgast

Pozostate wyposazenie wymagane do funkcjonowania kuchni zapewnia Wykonawca.

Wazine: Zamawiajgcy — Gmina Klembdw, zatgcza do niniejszego postepowania o udzielenie
zamoéwienia publicznego: Rzut parteru i Technologie kuchni.

Przed ztozeniem oferty, uczestnicy ww. postepowania sg zobowigzani do odbycia wizji
lokalnej oraz zapoznania sie z dokumentacja techniczng dotyczaca pomieszczen.
Termin wizji lokalnej nalezy uzgodnic telefonicznie pod nr tel.: 798-085-575 lub

(29) 777-82-01.

/-/Rafat Mathiak
Wéjt Gminy Klembow



